'\\ ﬂE N U Restaurant scolaire - Digosville
~onvivio =\ Semaine du 11/03 au 17/03
/ o LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

‘ l o Z .
HORS D'GEUVRE § Taboulé P4té de foie ‘
|
. Sauté r cL . . .
Paupiette de veau u _de porc satice Emincé de volaille Dos de colin au citron
aigre douce
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Petits pois carottes Semoule Pommes persillées , Riz épicé
— I |
DESSERT Yaourt aromatisé Compote Mousse au chocolat ‘ ‘ Fruit frais
Produit de saison Les plats sés sont majoritairement
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de salson préparés dans notre cuisine.

Jy
\L

approvisionnement 3 hauteur de 50% en valeur de produits durables |}
et de qualité (51Q0) dont 20% minimum de bio. '

X

Dans le cadre de la loi Egalim, ce menu respecte un E Plat végétarien [ [- I (( M I p \ M t

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT!

dans votre restaurant sont 100% francaises. Retrouvez I'ensembile des menus sur

www.clicetmiam.fr

l I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies

=il Producteurs locaux

&
a0}

Code a saisir : ALLYMI

Ce menu pourra étre modifié en cas de défalliance d'un fournisseur, ou si des Impératifs de service imposent.



'\\ ﬂE N U Restaurant scolaire - Digosville
~onvivio 2\ Semaine du 18/03 au 24/03
»»»»» / LUND! MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'GEUVRE Céleri rémoulade : Coleslaw
| | ||
| 1
Curry de volaille Saucisse de Francfort Omelette aux herbes 3 Poisson du jour ‘
PLAT CHAUD ‘
ET GARNITURES Chou de choucroute / Riz / Fondue de
Haricots panachés Pommes de terre Frites / Salade verte oireaux '
vapeur ‘ ‘ P _JI
|
DESSERT Créme dessert Salade de fruits frais Gateau au yaourt P Fruit frais
chocolat maison
B l
Produit de saison Les plats proposés sont majoritairement
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison préparés dans notre culsine.
(LIC&MIAM!
Dans le cadre de la loi Egalim, ce menu respecte un Y Plat végétarien S
approvisionnement & hauteur de 50% en valeur de produits durables K k‘

et de qualité (S1QO) dont 20% minimum de bio.

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT!

dans votre restaurant sont 100% francaises. Retrouvez I'ensemble des menus sur

www.clicetmiam.fr

| I Les viandes entldres de pore, boauf, volaille et dinde servies

mea Producteurs locaux

>0

Code a saisir : AILYM!

Ce menu pourra étre modifié en cas de défalllance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service limposent,



'\\ﬂE N U Restaurant scolaire - Digosville
Sonvivio E\l s Semaine du 25/03 au 31/03
=4 & LUNDI | mARDI | JEUDI VENDREDI

Salade mais, coeur de
' e . (
Lo iR Re AN HAE | Surimi mayonnaise palmier et tomates
r r [
. ROt de porc aux | R . . .
Burger de veau . || Pates carbonara Filet de colin pané
| champignons i
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Purée de pommes de Pommes de terre ars .
Poéliée de légumes
terre vapeur ‘
DESSERT Yaourt aux fruits Fruit frais Compote de fruits Liégeois
| |
Produit de saison Les plats proposés sont majoritairement
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison préparés dans notre cuisine.

Dans le cadre de la loi Egalim, ce menu respecte un i | Plat végétarien [ ( vy M I A M
approvisionnement 4 hauteur de 50% en valeur de produits durables R‘
et de gualité (SIQO) dont 20% minimum de bio. e

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN

Les viandes entidres de pore, boeuf, volaille et dinde servies -
I BON APPETIT!

dans votre restaurant sont 100% frangaises. Retrouvez 'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

=t Producteurs locaux

Code a saisir : AILYMI

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou sl des Impératifs de service I''mposent.



